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@sevanparchotel
@restaurantlolivier

Week-ends truffés  
au coeur du luberon

Dimanche 24 Janvier 2027
Dimanche 31 Janvier 2027

Dimanche 14 Février 2027
Dimanche 21 Février 2027

Dimanche 07 Février 2027
L’OLIVIER EN TRUFFE

2° édition du marché aux truffes

contact@sevanparchotel.com

04.90.79.19.30

914, Route de La Bastidonne - 84120 Pertuis

Contact
communication@sevanparchotel.com

Évasion spéciale
Saint-Valentin

À partir de 360 € par personne 

du dimanche 14 au lundi 15 février
DIMANCHE 14 FÉVRIER

9h30 9h30 Matinée autour de la truffe, 
selon le programme de la Formule Découverte.

15h00

20h00

Installation en chambre & temps libre.

Dîner gastronomique de la Saint-Valentin, signé Christophe Pulizzi.

LUNDI 15 FÉVRIER

9h30 Petit-déjeuner buffet et départ.

La formule comprend une matinée autour de la truffe, une nuitée en chambre supérieure
décorée pour l’occasion, un bijou offert en chambre, une bouteille de champagne, un dîner
gastronomique de la Saint-Valentin ainsi qu’un petit-déjeuner buffet pour deux personnes.

@maisonsube

Envie de célébrer la Saint-Valentin autrement ?
Le package spécial Saint-Valentin n’est pas
obligatoire pour le week-end du 14 février. 

Vous pouvez tout à fait opter pour notre Formule
Premium, du samedi au dimanche, comprenant le
dîner gastronomique autour de la truffe, la nuitée

et la matinée découverte de la truffe.



Formule Premium
À partir de 350 € par personne 

Formule Découverte
À partir de 115 € par personne 

AU PROGRAMME :

OPTION — MENU GASTRONOMIQUE TRUFFÉ
Le dîner autour de la truffe du chef Christophe Pulizzi est disponible tous les
vendredis soir et samedis soir du 16 janvier au 20 février 2027.
(sous réserve de disponibilité) - 125€ par personne (tarif hors boisson).

INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES

- Supp. chambre privilège : 25€/pers 
- Supp. cabane : 30€/pers 
- Supp. single : 50€/pers 
- Nuit supplémentaire : 80€/pers

- Taxe de séjour : 2,53€/pers /nuit
- Accès Sauna et à l'espace fitness inclus
- Petit déjeuner inclus

JOURNÉE DU SAMEDI

15h00
20h00

Installation en chambre & temps libre.
Dîner gastronomique autour de la truffe, signé Christophe Pulizzi.

JOURNÉE DU DIMANCHE

9h30
15h00

Matinée autour de la truffe, selon le programme de la Formule Découverte.
Retour à l’hôtel & départ.

9h30 Accueil au restaurant L’Olivier
Autour d’un café, prenez le temps de vous installer et de partager les
premières senteurs de la Provence.

Départ pour la truffière
En compagnie de Didier et son épouse, trufficulteurs passionnés, partez
à la découverte de leur savoir-faire et assistez à une démonstration de
cavage, moment unique au cœur de la nature.

Apéritif champêtre
Au milieu de la truffière, savourez un moment convivial au pied du
Luberon. Un verre à la main, profitez de la beauté du lieu et laissez-vous
envoûter par les parfums de la terre et de la truffe fraîchement déterrée.

Escale gourmande autour de la truffe
Prolongez cette expérience sur place avec une dégustation gourmande
imaginée par le chef Christophe Pulizzi. Un véritable voyage des sens
autour de la truffe, le diamant noir se dévoile sous toutes ses formes, à
travers une sélection de créations culinaires et de boissons raffinées,
incluses dans cette expérience.

10h00

11h30

12h00

L’Olivier en Truffe

comprend l’accès au village des exposants, aux cours de cuisine, aux ateliers gastronomiques 
et à la démonstration de cavage

2° édition du marché aux truffes de l’Olivier

DIMANCHE 07 FÉVRIER
10h00 - 18h00

AU PROGRAMME

Démonstrations culinaires et recettes réalisées en direct.
Démonstration de cavage & explications par le trufficulteur.

Conférences autour de la truffe.

Ateliers gastronomiques animés par le chef et sa brigade, 
dégustations gourmandes.

Village d’exposants.

Une journée exclusive, pensée pour les amoureux de gastronomie et de nature, 
à vivre dans le cadre enchanteur du Sevan Parc Hôtel.

Entrée : 60 € par personne

‘


